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STARTERS

North Sea Seafood

gocktail

an gemarineerde zalm en gamba met
little gem, mierikswortelmayonaise,
haringkaviaar en toast

Tartine

Met buffelmozzarella, gerookte tomaat,
bresaola en vijgenjam

Vegetarische caesar salade
(kan ook vegan)

Met Parmezaan, zwarte olijven, geroosterde
bloemkool en

knoflookcroutons

OPTIONAL MIDDLE
COURSE

Runder carpaccio met pesto-mayonaise,
truffelpecorino, kappertjes en rucola

of

Mini salade nicoise met haricot verts, zongedroogde
tomaat, ovenaardappeltjes en hoeve eitje

(kan ook vegetarisch)

MAIN COURSE

Krokant gebakken zeebaars
(kan ook vegan, met vegan
gyoza)

Met garnalen gyoza, bosui, bimi, shiitake en

saus van rode peper, soja en
gember

Geroosterde maiskip

Met terrine van zoete aardappel en
Provencaalse kruiden, gegrilde bospeen
en sjalottenjus

Steak
Met aardappelkroketjes, wilde spinazie en
pepersaus

Tortellini

Met truffel pecorino, geroosterde
paddenstoelen roomsaus en rucola

DESSERTS

Zoet

Petit appel kaneelmuffin & pure
chocolademousse met zeezout
karamel

Kaas
Selectie van Europese kazen met
druiven, dadels en appelstroop

EXTRAS

Koffie 5-
Thee 4-
Chocolates slagroom 3-

Cocktails 13.50



